Mo Di Mi

Gnocchi-Auflauf mit Erbsen
Menii 1 und Kasesauce Blo (a al, g, i)
end Karottesticks

Farfalle Bio (a, a1)
Gemisebolognese mit
(@ al, cg) Sonnenblumen-Hack Bio g, j)
: Reibekase Bio (g)

Tortelloni Spinat und Ricotta

Menu 2 Spinatsahnesauce (g)
Reibekase (g)

Gefligelbratwurstschnecke (s)
Gefliigelrahmsauce (aa1,a3f,9,i)
Meni 3 Salzkartoffeln (1,2)
Salat mit
Krauterdressing (aa1,,1,2,4) _
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 03.06.2024 - 07.06.2024
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MAIER
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Do Fr

bt od

Vorsuppe:
Kartoffelsuppe (. )

- Kartauser Klof (a, a1, c, g)
0% Vanillasauce (g)

Spaghetti @at.c,1,2)

Kartoffelauflauf mit Gemuse ,Carbonara“ (Pute)

(a,al,a3,9) (a,al,a3,9,i,2,3)
Salat mit Reibekase (g)
Senfdressing (aa1,i.1,2,4) Salat mit
Frenchdressing (a,at.c.ij1,2,4)

mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

Dessert Obst der Saison Pfirsich-Maracuja-Joghurt (g Obst der Saison Schokomuffin @, a, a1, . 1, g) Obst der Saison
Yo
DG DGE.
Mit k Folgendi pflichtige Z ffe sind in Spei: Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthait Paranuss
§ mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthait Pistazie
4

8'0 Zertifiziert durch DE-OKO-006 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel
S 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle
11 mit Milcheiwei
(N

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo 3i* | entsprechen
dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem .DGE-

Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen
Geselischaft fur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

) MaierSchwaben GmbH, P, g 15, 72296 Schopfloch info@maierschwaben.de

) www.maierschwaben.de

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfrichte/Nisse
h1 enthalt Mandel

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss

b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss

¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss

a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel

i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

n' enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss
Besonderer Spuren-Hinweis: Ki i bei Zutaten sowle technologisch unvermeidbare
\ bei P konnen nicht werden

{_ 07443 /96 80 60



Mo

. Hahnchen-Nuggets (@, a1, a3)
Menti 1 Ketchup Bio
Salzkartoffeln Bio (3)

. Linsengemise @.i,1
Menu 2 Spatzle (@, a1, o)

Meni 3

Dessert Obst der Saison
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CATERING FUR SCHULEN & KIT/\S

Speiseplan 10.06.2024 - 14.06.2024

Di Mi Do

ki

Mo6hrenrahmgemdise Bio (g, i)
Kartoffelpiree (.1

- id

Geflugelfrikasse in
Sauce (a,a1,a3,g4)
Bio-Reis
Erbsen g.1,2)

Reibekuchen (a,a1.c)
Apfelmus 3)

Schokopudding Bio (g) Obst der Saison

Makkaroni (a,a1,c,1,2)
Brokkoli-Kasesauce (g)
Salat mit
Krauterdressing (aat,i,1,2,4)

Bio Vanillejoghurt (g)

MAIER
Schwaben Catering
Fr

Kalbsrahmragout (g)
Farfalle Bio (a, a1)
Karottensticks

o

Bunte Gemusesuppe
(Karotten, Sellerie, Kohlrabi)
Knusperbrétchen Bio (a, a1, a3)

Gemusemaultaschen Bio
(3,a,al,c,i)

1005 Bio

wusL uer Saison

o

_DGE.

kocht Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2:; mit xnonservierungss(oﬁ ; gewgchsl a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
fane) LR L, mit Antioxidationsmittel mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
(BiO) Zertifiziert durch DE-OKO-006 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit Siungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
gl 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
X 11 mit Milcheiweil a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
: ; ¥ a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
Die Angebole/Kc_anonenten e DGE'L°9°fL-J?"‘Sp'°°f’G“ b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthélt Lupine
dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem ,DGE- ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.
B . Sp i bei Zutaten sowle technologisch unvermeidbare
bei Produk konnen nicht werden
© MaierSchwaben GmbH, P g 15, 72296 Schopfloch " info@maierschwaben.de ) www.maierschwaben.de {07443 /96 80 60
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MAIER
Schwaben Catering

Speiseplan 17.06.2024 - 21.06.2024

Mo Di Mi Do Fr

Vollkornspaghetti Bio (a, a1)
Gerstenbolognese (3, a, a3, i)

Men( 1 Reibekéase (g
Knabbergurken
' bid W
b b
Vegetarisches Curry Vorsuppe:
(Paprika, Ananas) mit Bio-Blumenkohlcremesuppe
= = = ie Hahnchen (@alg.i)
Allgauer Kasespatzle (a, a1, c, ) veggie Hanhnen Bio-Petersilie
Menu 2 Erbsenrahmgemiise () (Erbsenprotein) Bio (.
Basmatireis Bio
Pfannkuchen (@, a1, c, g) _MUnND 0P B
DG 00% Bio Rote Griitze (Kirsch, - Ea—

— Johannisbeere, Erdbeere)

Fischstabchen (a,a1,q)

Meni 3 Rahmspinat ()
Salzkartoffeln @,2)

Obst der Saison Milchpudding Butterkeks Obst der Saison : - Obst der Saison
Dessert (@,21,0) Bio Erdbeerjoghurt (g) :
:
DA DSE
Mit &7 gekocht Folgende deklarationspfiichtige Z ffe sind in Spei halt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei halt:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff ; gewgchst a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
fone) o A L, 3 mit Antioxidationsmittel mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
(BO) Zertifiziert durch DE-OKO-006 4 mit Geschmacksverstérker 9 mit Siungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
S 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf
X 11 mit Milcheiweill a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
) : ¥ a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
Die A“9°b°'°/K‘f'f’p°“°"‘e" e DGE'L°9°4'=' PRI b enthilt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthélt Lupine
dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem .DGE- ¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.
Sp Hinweis: K i bei inen Zutaten sowle technologisch unvermeidbare
bei Produkten kénnen nicht werden

© MaierSchwaben GmbH, P g 15, 72296 Schopfloch " info@maierschwaben.de ) www.maierschwaben.de {07443 /96 80 60



Mo

Menu 1 ;
Hackballchen Vegan
CousCous BIo (a, a1, i)
. Gemuse
Ment 2 (Kichererbse, Paprika,
Karotte) @)
Meni 3
Dessert Obst der Saison

(BiO) Zertifiziert durch DE-OK0-006

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo_“,.'_'_J entsprechen

dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas® sowie dem .DGE-
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.
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Di

b

Blumenkohl-Kartoffel-Auflauf

Bio (. 1)

1005 Bio

Milchreis (g)

Zimt und Zucker

2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel

pflichtige Z

6 geschwarzt
7 gewachst
8 mit Phosphat

ffe sind in

Speiseplan 24.06.2024 - 28.06.2024

Mi

bed

Penne BI0 (a, a1)
Spinatsauce Bio (g)
Reibekase Bio (g)

10075 Bio

Obst der Saison

MAIER
Schwaben Catering

Do Fr

Gemdise-Tortelloni (a, at, i)
Tomatensauce ()
Reibekase (g)
Knabbergurken

o

Obst der Saison

o

DGE.

Bio Erdbeerquark (g

10 enthalt eine Phenylalaninquelle

11 mit Milcheiweil

) MaierSchwaben GmbH, P;

g 15, 72296 Schopfloch

" info@maierschwaben.de

1 www.maierschwaben.de

gende deklarationspfiichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie

a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf

a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthdlt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthélt Lupine

Enl
F

¢ enthailt Eier h4 enthalt Kaschunuss n' enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Besonderer Sp! - ionen bei

Zutaten sowle technologisch unvermeidbare
werden

bei Produkten kénnen nicht

{07443 /96 80 60



